
Πρόγραμμα

12:00 - 12:10 Χαιρετισμός – Καλωσόρισμα

12:10 – 12:25 Εισαγωγή - Αξιοποίηση τυρογάλακτος

12.25 – 12.40
Παραγωγή ‘Ready to use’ λυοφιλιωμένης
αρχικής καλλιέργειας

12:40 – 12:55
Υδρόλυση λακτόζης και παραγωγή 
βακτηριακής κυτταρίνης

12:55 – 13:15
Ακινητοποίηση στελεχών και παραγωγή 
καινοτόμων προϊόντων

13:15 – 13:30
Ανασκόπηση – Διάχυση αποτελεσμάτων 
έργου

Whey4Value
Αξιοποίηση αποβλήτων τυροκομείων για την 

παραγωγή προϊόντων υψηλής προστιθέμενης αξίας

Ενημερωτική Εκδήλωση

Κυριακή, 12 Σεπτέμβριου 2021    12.00

Αμφιθέατρο Γ. Αρσένης 

Τμήμα Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων

Ιόνιο Πανεπιστήμιο
Επιστημονικός Υπεύθυνος: Αν. Καθηγητής Κοψαχείλης Νικόλαος

Τα τελευταία χρόνια η επιστημονική 
παράλληλα με τη βιομηχανική έρευνα έχουν 
εστιάσει τόσο στη διαχείριση όσο και την 
επεξεργασία και εκμετάλλευση του 
τυρογάλακτος.

Στόχος του προγράμματος είναι η 
ανάπτυξη καινοτόμων και αειφόρων
βιοδιεργασιών για την αξιοποίηση των 
αποβλήτων τυροκομείων προς παραγωγή 
προϊόντων υψηλής προστιθέμενης αξίας.

Στην εκδήλωση θα παρουσιαστούν τα 
αποτελέσματα του έργου μετά την επιτυχή 
ολοκλήρωσή του.

https://whey4value.wordpress.com/
https://www.researchgate.net/project/WHEY4VALUE-Valorization-of-cheese-dairy-waste-for-the-production-of-high-added-value-products

